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Conferência!!!
Turismo sustentável como propulsor do 
desenvolvimento em meio à agenda ambiental 
global: essa foi a temática das discussões durante 
a “2ª Conferência da Green Destinations 
Latinoamérica”, em Natal.  Com realização no 
auditório do Hotel Barreira Roxa, a solenidade 
de abertura recebeu autoridades, gestores e 
especialistas de oito países, além de lideranças 
nacionais e internacionais, sinalizando a 
importância do debate sobre o futuro do 
turismo e da sustentabilidade.

*** Na ocasião, o anfitrião e presidente do 
Sistema Fecomércio RN, Marcelo Queiroz, 
falou sobre a importância da capital potiguar 
sediar o encontro internacional em decorrência 
das diversas parcerias estabelecidas há vários 
anos pela entidade com a Green Destinations. 
Com encerramento hoje, o evento tem como 
objetivo fortalecer a atuação de gestores de 
destinos e líderes empresariais na construção de 
um turismo mais responsável e inclusivo.

O nome gorgonzola
Com o acordo de livre comércio entre o 
Mercosul e a União Europeia, assinado em 
dezembro de 2024, e que possui cláusulas de 
Indicações Geográficas -IGs de produtos, o 
nome "gorgonzola" só poderá ser utilizado por 
queijos produzidos na região homônima do 
norte da Itália. Assim, os queijos nacionais terão 
o nome 'queijo azul'.

*** A regra é a mesma para produtos brasileiros. 
O "queijo canastra", de origem mineira e com 
proteção de indicação geográfica, só poderá ser 
assim batizado caso venha desta região do 
referido país. As IGs asseguram as qualidades, 
reputação ou características diretamente ligadas 
à origem de cada produto. O queijo gorgonzola 
e o queijo azul possuem semelhanças.

*** Ambos são produzidos a partir do fungo 
Penicillium roqueforti, que cria a cor 
azul-esverdeada e o sabor característico. Apesar 
disso, mantêm algumas diferenças no preparo, a 
depender do tipo de leite utilizado e outras 
etapas de produção. A princípio, a mudança 
será somente na nomenclatura. O sabor deve 
seguir muito parecido, mantendo as 
características tão conhecidas e que servem 
como ingrediente para molhos e massas. Terra

A ACADEMIA Engenharia do Corpo, 
promoveu nesta terça-feira uma festa pra lá de 
animada para celebrar o período junino. Tendo a 
participação dos integrantes das turmas das 
modalidades: spinning, Gap e Jump, o evento 
foi coordenado pelos professores Sabrina, 
Williams e Rosinha. Denominado de “Aulão 
Junino”, após os exercícios físicos, a ocasião 
contou com a tradicional quadrilha junina 
improvisada, seguida de um lanche com quitutes 
típicos da nossa região.
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